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VINO SPUMANTE DI QUALITA’ 
BRUT ROSATO



Cantina Casaltrinità
Società Agricola Cooperativa

VITIGNO					     Nero di Troia 100% 
METODO					    Martinotti 
PRODUZIONE				    spumante ottenuto con una lunga elaborazione ed affinamento sui lieviti
COLORE		 			   sfumature eleganti del rosa cerasuolo
PERALGE		  		  molto sottile, serrato e persistente
ABBINAMENTI		  		  ottimo tuttopasto
NOTE ORGANOLETTICHE			   Spuma bianca ed esuberante. Molto sottile, serrata e persistente la grana del perlage. Il colore
					     ci incanta con le sfumature eleganti del rosa cerasuolo. Ci perdiamo nel suo profumo che si apre 
					     con tenui sensazioni di pesca bianca e procede intenso e suadente con piacevole fragranza
					     di fragole di bosco, agrumi, mela golden, rosa canina e un ricordo di pane tostato. Austero, ma
					     di grande classe il sapore che incede con una percezione piacevolmente secca, ma priva di
					     asperità. La freschezza è sostenuta con garbo. Le note sono molto armoniche, con un elegante
					     fondo di ribes nero e mandorla dolce. Distinta la sensazione di piccoli frutti di sottobosco.
FORMATO BOTTIGLIA			   750ml
CODICE EAN				    80 3403413 121 0
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pallet 120x80cm
384 bottiglie

cartoni per pallet
64

cartoni per strato
16

numero di strati
4

bottiglie per cartone
6
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