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VITIGNO Trebbiano 100%
METODO Martinotti
PRODUZIONE vino frizzante ottenuto con una lunga elaborazione ed affinamento sui ligviti
COLORE colore giallo paglierino intenso
SISTEMA DI ALLEVAMENTO pergole pugliesi di rese limitate
FERMENTAZIONE ALCOLICA in acclaio inox a carico di fermenti selezionati e a temperatura controllata
NOTE ORGANOLETTICHE sensazione di fiori freschi. Gusto fresco e lievemente acidulo con leggeri sentori di agrumi
AFFINAMENTO in acclaio inox
ABBINAMENTI vino che ben si addice ad un vino da aperitivo e per accompagnare piatti a base di pesce
e frutti di mare, ma anche cami bianche e minestre di verdure leggere
FORMATO BOTTIGLIA 750mi
CODICE EAN 80 3403413117 3
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pasllgi 1b i(i;(iSO_cm ‘ cartoni per pallet ‘ cartoni per strato ‘ numero di strati ‘ bottiglie per cartone
glie 84 21 4 6
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